Hotel & Restaurant
Post

Suppen

*Rinderkraftbrihewahlweisemit * Pfannkuchenstreifen* Griel3nockerloder

*Leberknotdel a B8, 9
s
Vorspeise
*Bruscetta3 Scheiben gebratenes Weil3brot, belegt mit Tomaten und Zué¢tifel,
Knoblauch und Pestot 7,80 *mit Mozzarella Uberbacken 08,60

*Carpacciovom Rind an Balsamiedonig-Dressing, serviert mit Pinienkernen,
Rucola, Parmesan und gebratenem Weil3hrot ua 2,80

*Gegrillte Garnelen(3St.) in Tomatensol3e, auf Weil3brot, dazu Rucola, Parmesan und
Pinienkerne a 3,80

Marktfrische Salate

*Beilagensalakleiner gemischter Salanit hausgemachtem Dressing 03,90

*Salat Garnelegrof3er bunter Salat mit 5 St. Garnelen, Mango und
Pinienkernezs a 5,80
*Putenstreifensalatgrof3er bunter Salat mgebratenen Putenbruststreiferi 2,20
2,4,6

*Salat Champignongrol3er bunter Salat mit gebratenen Champignons

und Croutonsz 4.6 u 1,90
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Fleischgerichte

*Schwei neschni tmiRommes Wites ume Ketchup t i 1,80
*von der Putess a 2,40

* Cordon Bleuvom Schwein mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren 0 3,40
*von der Puter,2;s 1390

*BergbauernschnitzelSchweinelendchgpaniert mit RGstzwiebekmnd
Kéase, dazu Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren u 4,20

*Munchner SchnitzelSchweinelenchen paniert mit stiien Sekfeerrettich und
Brezenbroseldazu Petersilienkarféeln und Preiselbeeren a 504 ,

*Teufelstoastgegrillte Schweinelendchen angerichtet auf Toast
in pikanter SoRejazu Kartoffeleckennd gemischten Salats 0 2,90

*Holzfallersteak gegrilltes Schweinenackensteak mit Krauterbutter,
dazu servieren wir Innen Bratkartoffelrr,4s 3,10

*Gegrilltes Putensteaknit Krauterbutter, angerichtet mit Wedges
(Kartoffelecken) und buntem Grillgemuises

*Schweinemedaillongegrilltes Schweinefilet in Pfefferrahmsolie,
angerichtet mit hausgemachten Butterspatirid Speckbohnenz 4,5 4,90

*Grillteller Schwein, Rind & Hahnchen, Grillwirstchen,
dazu Pommes Frites, Grillgemuise und Krauterbuiters 5,80

*PostTeller Schweinefilet in Champignonrahmsol3e,
mit hausgemachten Kasespatzle und Rostzwiebeln 4,90

*Zwiebelrostbratervon der Rinderlende in Zwielsele,
angerichtet miBratkartoffelnund Rostzwiebeliz s a 7.10

*Rumpsteakan Krauterbutter, serviert mit Wedges und Grillgemise G 8,20

*Bistecca alla fiorentina(Steak nach Florentiner Artlgegrilltes FBoneSteak
( ca 90g) ,nach Ihrem Wunsch gebraten, serviert mit Rostkartoffeln und
Steakgemusez,4 029,70
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Vegetarische Gerichte

*Rahmchampignonanmit ServietterKnodel 24,8 019,80
*Allgauer Kasespatzlangerictet mit Rostzwiebeir 019,90

*Vegetarische Pappardellandnudeln, serviert mit mediterranem Grillgemuise an
Tomatensol3e, Pinienkerne und Parmesan a 4,8

g

*3erlei Knodel,hausgemachte Tomatenknddel mit Mozzarella, Spinatknédel mit
Schafskase und Gorgonzolaknodel in Tomatensof3e mit Rucola, Parmesan und
Pinienkerne u 5,60

Fischgerichte

*Zanderfilet auf mediterranem Grillgemuse und Natur Kartoffein ua 4,90

*Lachs-Tagliatelle Pasta in LachsSahneSol3eund Gemusegarniert mit Parmesan
und Pinienkerne 128 ua 6,10

*Pappardelle mit Garneler{ 5 St.) Bandnudeln in scharfer Tomatensol3e
mit Gemuseaund Pinienkernes ua 6,20

*Gemischte Fischplattgegrilltes Lachsfilet, Zander, Calamari und Garnelen (3 St.),
dazu servieren wir Innen Rosmarinkartoffeln und mediterranes Grillgemiise

01990
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Brotzeit

*XXL- Currywurstin pikanter TomateiCurrysauce dazu Pommes Frité<,90

*Hawaii-Toastzwei Scheiben Toast mit Ananas und Schinken,
mit Kase Uberbackemlazu gemischten Sated11

*BayerischerWurstsalatin Essig und Olmit Zwiebeln & Gurken
dazufrisches Bauernbrotz4,7

*SchweizeMurstsalat in Essig & Olmit Kase, Zwiebeln & Grken
dazu frisches Bauernbrob,47

* Brotzeitplatte-von allem etwagAufschnitt , Schinken &batzd n,
dazu frisches &uernbrot und Butter,2,4,811

*Obatzd nmit Zwiebeln dazu Bauernbrots
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DessertKarte

*Apfelstrudel mit Vanille-Eis undFriichten garnieris i1 06,80

*Eispalatschinken2 Stick mit Vanilleeis und Schokosol3e,
garniert mit Frichters1,13 08,80

* Warmes Schokokichleimit fllissigem Kerngazu Schlagsahne
und Friichtes,11,13 08,90

*Nougatknoddel(2St.) garniert mit Sahne, Frichtend Zuckerbrosel 19,90
( ca. 20 min. Wartezejt

*Hausgemachter Kaiserschmarrserviert mit Apfelmus 010,80

*HeilRe Liebe3 Kugeln Vanilleeis, serviert mit heilien Himbeeren
und Schlagsahne, 7,11 U740

*Gemischtes Ei8 Kugeln Eis, Vaill e, Erdbeere und Schokolade 06,20
Mit Sahne:s,9,11 06,90

Samtliche Allergene finden Sie in unserer Infomappe.
Evtl. Rezeptabweichungen aufgtuder Kreativitét des Koches sirdrbehalten

1.mit Farbstoffen 2.mit Konservierungsstoffen 3.mit Antioxidationsmittel 4.mit Geschmacksverstarker 5.mit Schwefeldioxid 6.mi
Schwérzungsmittel 7.mit Phosphat 8. mit Milcheiweil3 9.koffeinhaltig 10.chininhaltig 11.mit Stf3ungsmittel 12.enthélteine
Phenylalaninquelle 13.gewachst 14.mit Taurin
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